


CHluedtrod entranted. ..

Groyue/as de tomate y parmesano

Orema de /emporaofa

Yamén de Dellota 100% Tbérico g pan de cristal con tomalte

Tore-Sras casero con ye[a/zba de manzana dcida y mango

Oalamares salteados con a/'o v /Oere/}f

%I)CéOGS O[Q CSGI?/Oﬁd COﬁ/Od]? 0/6 Cl’I:S/G[/éU/

Tartar de 7(11'37111f/a con man/eyaz/[a cfar%'caofa 3 caviar

Ceviche de corvina con helado de cilantro v yuzu

%/kf[ones al estilo del cée/

Tu&)o a la brasa con crema de /oa/a/a 87 acerte de pz)nen/o’n

le’l‘[[[dOfd 0/6 ()e[’O[(Il‘dS JQ/&AUQP/G 0/8 GGI? Gurreu con Sd[S‘G 7omesco

Raviols de setas con crema de albabaca

7dyfld/€[[€ a [d Cd[’éb]?d[’d cor? /1”(1/[0

e la et ta

Ensalada verde eco[o’yz'ca de nuestro huerto

Goyo[[o relleno de canyre/b y salsa Oésar

Ensalada de yaacamo[e con [anyos/[fzos 8 Uz'fzayre/a de mango

ﬁ%dcado'd/

Lubina a la sal con patalas al borno g verduritas (min. 2 personas)

Sirvia a la pfancéa con aceite verde 8% verduritas

_7/721“0 CO]?pd/d/dS Célpy Uel“O/Ul’dS

SRodaballo con verduras sa//eao/as, patatas g acezite pz)nen/o’n

ﬁoyaoan/e ﬁdCIbﬁd[Sd[/QdO/’O d[d/l[[O

Fescado del dia

( } i chd/ /mz}zz'mo 2/oersonas/

Arroz meloso de /OQSCGO/O v mnarisco

Arroz meloso con goyauan/e nacronal-

%I’I“OZ 1228/05 o 0/e UefO/deS

18,50
17,50
35,75
26,95
26,75
35,00
32,00
26,95
23,75
29,50
19,50
28,50
31,50

18,00
21,00
23,00
24,50
23,50

36,95 p.p.
37,95
36,75
32,50
PS.M.
PS.M.

29,00 p.p.
38,50 p.p.
28,00 p.p.



s Carned i

IMagre! de palo con salsa de frulos rojos y puré de boniato 29,00
Solomillo de lernera con salsa del chef y palata rostizada 35,00
Steat tartar con patata paja 32,00
Carrillera Ibérica 100% Dellota con crema de patata 29,50
Yaletilla de cordero al liorno con patatas en su jugo 33,00
Lomo bajo de Ungus con patatas clips 47,50
S vatred

Sorbele cremoso de limén de la finca 9,00
Jarta fina de manzana con helado de vainilla 13,00
Uarta de queso con helado de frambuesa 12,00
Coulant de galleta lotus con telado de vainilla 13,00
Uarta de limén de la finca con merengue 12,00
Hato de fruta natural 10,00

?eoya[ de /Q‘u/a de la paszb’n, cremoso de coco ¥ yranizaofo de menta ... 11,00

G[CAQ/rPI’OPOHQ, seydn Q/IHQI‘CGO/Oﬂ[G /emporaafa,

un mend Jeyus/acz‘o’zz compuesto por:
Oznco pfa/os / 99,90 € por persona /

7 . :
chonse/amos mesa Compfefa, minimo dos personas

7

Fan g aperitivo 3,50 € por persona
Ubierto mediodia y noctie, fodo el aio
(10% Soa incluido)

AB O CON INFORMACION
DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. SOLICITEN ./.‘
INFORMACION A NUESTRO PERSONAL. ’



Our dtaiteid. .. ;

Jomalo and parmesan croguelfes 18,50
Seasonal cream soup 17,50
Dellota 100% Yberico ham with crystal bread and fomato 35,75
Somemade Fore with sour apple and mango jelly 26,95
Sautéed squid with garlic and parsley 26,75
Unchovies from Santoisa with crystal bread (6 prece ) 35,00
Stirimp lartar with clardfied butler and caviar 32,00
Corvina Ceviche with cilantro ice cream and Yuzu 26,95
Mussels Chief style 23,75
Srilled oclopus with potato cream and paprita orl- 29,50
Srilled Ueye/agfes /G'om the yarofen 0/ Can Curreu with romesco sauce 19,50
Tusbiroom raviols with basil cream 28,50
Yagliatelle Carbonara with Jruffle 31,50
Srom out garden

Creen oryanz'c salad, /9’0122 our yaro/en 18,00
Srilled yoa/ s cheese salad with red, ﬁaz/s and. Aoney Uzbaz'yre//e ----------------------- 21,00
Durrata salad with semi-dried tomatoes and basil granita 23,00
Loettuce heart s/a/?eo/ with crab and Caeser oé*esszby 24,50
Suacamole salad with prawns and mango vinaigrelfe 23,50
Chiak

Sall crusted Sea Dass with baked, ‘potatoes and Ueye/agfes 7Yy —— 36,95 p.p.
Srilled Sirvia with green oil and oeye/agfes 37,95
§rou/oer with polaloe 051/'05 and Ueye/agfes 36,75
Jurbot with vegelables, potaloes and paprika orl- 32,50
Sautéed national lobster with garlic P.S.M.
Shisth of the day PS.M.
%Z’é ALAAEL ( minimam 2 persons)

Greamy ﬁsﬂ and sea/ooc/ rice 29,00 p.p.
Greamy national lobsler rice 38,50 p.p.

Greamy Ueye/agfe rice 28,00 p.p.



W%ﬁd&dﬁé@ €

Duck breast with red fruif sauce and sweet potato purée 29,00
Ueef lenderloin with Chief style sauce and roasted polatoes 35,00
Steak tartare with straw potatoes 32,00
100% Jberian Dellota pork cheeks with potato cream 29,50
Roasted lamb shoulder with potatoes in if’s juice 33,00
Ungus DBeef Striploin with potato chips 47,50

Dedderts

Creamy lemon sorbe! 9,00
Thin app[e fart with vanilla ice cream 13,00
Cheesecabe with ras/ogerry ce cream 12,00
Lotus Discoff cookie coulant with vanilla ice cream 13,00
Lemon tar! with merzhyae 12,00
Natural fraif platter 10,00
Fassion fruil royal, coconul cream and mint granita 11,00

%ccoroé’ny fo the marbel and seasonal o//ers, the Géef suyyes[s.‘

Saating Mo
/G'ue courses / 99,50 € per person /

e recommend the complete lable, minimum two persons

v

Dread and appelizer 3,50 € per person

Open /or lunch and ofrlrmer, all year round
/ 10% Uaf Ibc/uofeofj

AB W AVA
INFORMATIONS CONCERNING ALLERGIES
AND FOOD INTOLERANCES

PLEASE ASK OUR STAFF FOR DETAILS.



Cnaere Chonapecden...

Tomaten- Farmesan- Norketten 18,50
Frische Gremesappe 17,50
100% Gberischer Dellota-Schinben mit Tomatenbrot 35,75
Toie-Sras mit saurem %p/eﬁ und' %anyoye[ee 26,95
Gebratene Calamari mit Hnoblauch und Fetersilre 26,95
Unctooi aus Santoiia mit Glasbrot(6 Stick) 35,00
Sarnelen-TJatar mit geklirter Butter und Naviar 32,00

Cevictie vom %Of[erﬁkcé mil Norranderers un(/yuzu 26,95
Mlresmuscheln nach Art des %iicéencée/{s 23,75

997r1f[/e1’ Oé/o/ous 7274 %ar/oﬁ[creme und’ gja/orzfab'f 29,50
9r1f/yemiise aus eiyenem Anbau von Can Curreu mit Komesco-Sauce-- 19,50
Ravioli mit Filzen und DBasilibumereme 28,50

7ayﬁa/e[[e a la carbonara mit jf’z}f/e[ 31,50

CAews dem CGarten

Criiner Salat aus unserem SGarten 18,00
Zz’eyezzé&'se aa/ Salat mit roten Friichten und. ]fom'y~ Dzhaz'yre//e ------------------------- 21,00
DBurrata-Salat mit balbe ye/rocfne/en Tomaten und Dasilibum-SGranita- 23,00
Salatherz ye/z‘i/ﬂ mit %‘e&v/fejscé und Caesar- @resszby 24,50
Suacamole-Salat mit Sarnelen und MMango-Uinaigrette 23,50

ik

@oﬂsgamcé in Salzbruste mi! Ofenfar/o//e[n und Semiise (min.2 Fersonen ) 36,95 p.p.

geynfﬂe Sirvia mif griinem Ol und Semiise 37,95
Lachenbarsch mif %ar/O/yefcéz/bs und Semiise 36,75
Steinbutt mif gemiise, %ar/o//eﬁ? und jyaplvfab'[ 32,50
Sautierter nationaler Hummer mit Hnoblauch PAA.
Fischr des fages PAA.
%@Mt& / mindestens 2 Fersonen /

Cremz'yer Fiscli-und %eresﬁriicéferezb 29,50 p.p.
Cremz'yer nationaler Hummerrers 38,50 p.p.

Cremz'yer Semiiseress 28,00 p.p.



Cflecachgerichte ‘

Entenbrust mit Deerensauce und cSiissfar/O/;feéoiiree 29,00
%hoferﬁfe/ mif Sauce nach Art des C%efs und yerb's/e/en %ar/o//eﬁz _______________________ 35,00
Steab Tatar mit %ar/o/fe[sf&'gcéen 32,00
100% Gbherische Dellota-Schweinebicheten mif %ar/oﬁfe/creme _____________ 29,50
Lammbeule aus dem Ofen mit %df/@/ffe[n m eigenem cSaﬁ 33,00
%nyus Woa&/ﬁeef mit %arfoffe/céi G 47,50

Cflackapecden

Gremz'yes Ditronensorbef aus ergenem Anbau 9,00
Teine %pfeﬂar/e mif Uanilleers 13,00
MNéisebucten mit Himbeerers 12,00
Coulant aus Lotus Hebs mit Uanilleers 13,00
Litronenbuchen mit Daiser 12,00
Frischer bunter Obstteller 10,00
f]goyaf mit (j)assiozzsﬁrucﬂf, MNoboscreme und Hlinz-Sranita............... 11,00

Uorscﬁ[ay des %ﬁcﬁencﬁe/@, Je nach %aréffaye und Saison,
Degecatationdmend:
7/72121'1', bestetend aus /1112/ gd'nyen / 99,50 € pro Ferson /
Wir emp/eﬁ]en den kompletten Tisch, mindestens aber zwer Fersonen

v

DBrot und ﬂperz]f 3,50 € pro Ferson

94122/&'51‘1'? %'//ays und abends yeb'/}frze/
/ 10% TwSt Ihgeynf/en /

BEI'ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN, - g
WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER
PERSONAL, WELCHES IHNEN WEITERE V4
INFORMATIONEN GEBEN WIRD.



Groyue//es de tomates et parmesan

Oréme sarson

Sambon cru 100% igériyue de Dellota accompayné de pain ef fomafe .
SFore Ti-cuit avec yefée de pomme argre e/ mangue

Calamars sautés a Lail ef au /oerszf

Anchois de Santoiia avec pain de verre / 6 /oz'éces /

Tartar de crevette avec du beurre c[anﬁ'é ef caviar

Ceviche de corbine avec du y[ace & la coriandre ef yuzu

Toules & la /[agon du Gée/[

Tbu Ipe yzvf[é avec créme de pommes de terre ef huile de paprz%a -------------
Srillade de [éyumes du /aroéb de Can Curreu & la sauce Komesco

Raviolss aux Céam/oiynons el créme au basilic

7ayﬁa/e[[e a la carbonara ¢ la /rar/ffe
e notre jardin

Salade verte de notre /'arofrb

Ooeur de laitue /arsz' au crabe et sauce Oésar

Salade de yaacamofe aux crevelttes el uzbaz'yre//e ala DANGUE —orrerreeeer

S, cadona

ﬁoup de mer en croiite de sel avec pommes de ferre au /our ef /éyumes (min.2 personnes ) -

Sériole ynf[ée a Lhuile verte ef [éyumes

%]’0(1 auecpommes O[Q /é[’l”é CAI})S e/[éyumes

Turbot aux [éyumes saulés, pommes de terre el bhuile au pz)nen/o’n -------------

SHomard national sauté & lail-

Le Foisson du /'oar

(@Z / minimum 2 personnes /

Koz crémeux de Tbisson ef /G*uz'/s de mer

Sz crémeux au bhomard national-

Sz crémeux aux féyames

18,50
17,50
35,75
26,95
26,75
35,00
32,00
26,95
23,75
29,50
19,50
28,50
31,50

18,00
21,00
23,00
24,50
23,50

36,95 p.p.
37,95
36,75
32,50
P.S.M.
PS.M.

29,50 p.p.
38,50 p.p.
28,00 p.p.



o vianded .

%ayre/ de canard avec sauce aux /Q'ui/s rouges ef /ourée de pa/a/es douces .. 29,00

Filet de boeuf avec Sauce du Chief ef pommes de ferre rties 35,00
Steak tartare accompagné de pommes de ferre paille 32,00
Foues de porc Tbérique 100% Dellota avec créme de pommes de lerre......... 29,50
épau/e d’agneau au four ef pommes de lerre dans son jus 33,00
Cntrecdte I’ Angus aux pommes de ferre chips 47,50

Deddertd

Sorbet crémeux au citron 9,00
Tarte aux pommes ﬁ}ze e/ yface a la vanille 13,00
Géteau au /Q*omaye nappée de yface ala ﬁamgozlse 12,00
Ooulant au s/oécafoos e/ y/ace a la vainille 13,00
Tarte au citron merzbyuée 12,00
Assrette de /9*(11'/3 naturels 10,00

Woya/ aux /Q*az'/s de la passion, créme de coco ef granité a la menthe ... 11,00

Le Gﬂe/ propose, selon le marché ef la saison,
cing pfa/s / 99,90 € par personne /

Nous conserllons table compfé/e, minimum deux personnes

v

Fain ef %péz’#f 3,50 € par personne

Ouvert midi ef soir toute annde

/]00/0 Yoa Ihcﬁjs/

DISPONIBLES CONCERNANT LES ALLERGIES
ET LES INTOLERANCES ALLIMENTAIRES.
POUR TOUTE QUESTION, VEUILLEZ VOUS
ADRESSER AU PERSONNEL.



Chas

CURREU

HOTEL RURAL - SPA - RESTAURANTE
IBIZA









